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作り

2025-03-0658

100円（税込）VIP
会員様

400円（税込）メンバー
会員様 500円（税込）一般

時間

10:00~受 付 10:30~開 始午前の部

13:00~受 付 13:30~開 始午後の部

4.15TUE
【火】

3日前までに電話にてご予約ください完全予約

東京製菓専門学校を卒業、東京都内や京都市内の和菓子屋で修行し、
30歳で独立し、並行して製菓専門学校で和菓子実習講師を21年勤めまし
た。コロナ前までは、外国人向け和菓子教室を8年開催。心斎橋にある日本
ヴォーグ社の和菓子教室を5年開催させて頂いて来ました。現在は、読売
文化センター、産経学園、近鉄あべのハルカス文化サロンで、和菓子教室
を開催中です。・和菓子技能検定一級・製菓衛生師・食品管理者

西川 英男先生講師

【雅号：御菓子処旭伸（きょくしん）】
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※写真はイメージです


